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Beschrijving: 
De Hi-Pro schuurspons is een schoonmaak-
hulpmiddel dat bestaat uit een absorberende 
spons en een ultrakrachtige schuurzijde, die 
zelfs op aangebrand voedsel effect heeft. 
De spons heeft een ergonomische vorm, 
waardoor hij eenvoudig gebruikt kan worden 
en goed in de hand ligt. 
 
Productvoordelen: 
• Uitstekende schoonmaakprestaties, zelfs op 

aangebrand voedsel. 
• Eenvoudig te gebruiken dankzij de vorm 

van de spons. 
• Voelt zacht aan. 
• Bevat geen metaaldeeltjes. 
• Zeer duurzaam. 
• Zeer goed bestand tegen het merendeel van 

de schoonmaakmiddelen die in de keuken 
gebruikt worden. 

• Instinctmatige positionering: zwarte kleur 
= sterke reinigingskracht. 

 

Waar te gebruiken: 
De Hi-Pro Schuurspons reinigt eenvoudig tal 
van verschillende oppervlakken in de keuken, 
zoals al dan niet geperforeerde inox platen, 
glas van het type Pyrex®, keukengerei en be-
stek, borden, fornuizen... De schuurspons is 
perfect geschikt voor de afwas. 

Let op, de schuurspons kan krassen maken op 
kwetsbare oppervlakken. 
 

Productkenmerken: 
 
Eigenschap-
pen 

Waarden 

Gewicht 2.350 g/m² 
21,4 g/stuk 

Dikte: 45 mm 
Afmetingen: 130 x 70 mm 
Logo: Rood 
•  Kleur van 

de reinigen-
de kant: 

•  Spons:  

• Zwart 
 
 
• Zwart 

Agressiviteit 
① 

4 g (Schaal van 
Schiefer) 

 

① Schiefertest op acryl plaatmateriaal (na 5.000 omwentelingen). 
 

Onderhoud van het product: 
• De Hi-Pro schuurspons kan eenvoudig 

uitgespoeld worden onder water dankzij 
de zeer open reinigende kant. 

• Veeg zachtjes om de dieper ingebedde 
etensresten te verwijderen. 

 

Productherkomst: 
• Vervaardigd in Spanje, in een fabriek met 

het ISO 9002-certificaat.

 

 

 

Scotch-Brite™ NS 2020 is certified by 
HACCP International Organization. 


